DL P

APERITIVO INDIVIDUAL

Hojaldre de Vieira y esparrago verde

ENTRANTES
Fideua de setas y lascas de foie

r1) Ensalada de ahumados y anchoa
con emulsién de mieFdeTavanda setentaynueve y mostaza de Dijon

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
Codillo asado a fuego lento en su jugo

@®Solomillo de cerdo a baja temperatura con salsa de foie y Sanson
' ,Cachopo de ternera| lomo ibéricoy crema de queso azul

Rabo estofado a fuego lento

©
acalao con surriero con esparrago y patata
=

Atun marinado en soja y miel

Entrecot de ternera a la plancha (250/300 grms)
Suplemento de 2€

Solomillo de ternera (270/300 grms) @ con gedlfccién deaP.X.
uplemento ade 5€

POSTRE O CAFE
CESTA/BOLLO DE PAN Y AGUA

MENU INFANTIL
Mini Cachopos de ternera,
croquetas caseras y patatas
Postre, pan y agua

16€




